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Kulinarisches Juwel in Wien: Herbeck
Neue Gastwirtschaft entdecken!

Entdecken Sie das Herbeck in Wien Wahring: traditionell,

gehoben und seit 1904 ein kulinarisches Highlight mit
exzellentem Service.

-
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Scheibenbergstrae 11, 1180 Wien, Osterreich - In der
Scheibenbergstraie 11 im 18. Wiener Gemeindebezirk liegt das
Herbeck Neue Gastwirtschaft. Bereits seit 1904 bietet das
Traditionshaus seinen Gasten eine kulinarische Reise durch die
Wiener Kuche. Erreichbar mit der StraRenbahnlinie 41 vom
Schottentor aus, ist es ein ideales Ziel fur alle, die eine Auszeit
vom hektischen Treiben der Innenstadt suchen.

Die gemutliche Atmosphare ist ein echter Genuss. Hier fuhlt
man sich in einem eleganten, aber entspannten Umfeld wohl.
Hohe Raume, viel Holz und weilRe Tischdecken verleihen dem
Restaurant einen klassischen Charme, der zum Verweilen
einladt. Abends geht es dann richtig zur Sache: Die gehobene
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Klche lasst keine Wunsche offen. Neben traditionellen
Mittagsgerichten wie Grammelknodel und Rindfleisch sorgt das
Team um Betreiber und Sommelier Michael Kantor auch abends
fur kreative Gerichte, darunter Zwiebelrostbraten mit Erdapfel-
Klrbispuree und ausgelostes Backhendl. Besonders beliebt sind
die freitaglichen Fischgerichte.

Kulinarische Highlights

Die Menuauswahl im Herbeck ist vielseitig. Zu den empfohlenen
Speisen gehoren Rundsuppe, Beef Tatar und saisonale
Spargelgerichte. Auch wenn die Preise mit einer Spanne von €9
bis €22 pro Person im hervorragenden Verhaltnis zur gebotenen
Qualitat stehen, wird hier auf das Besondere Wert gelegt. Das
kleine, aber feine Angebot an Weinen, empfohlen von Michael
Kantor, sorgt fur die perfekte Begleitung zu den Speisen. Die
Google-Nutzerbewertung von 4.5 Sternen spricht fur die
positive Erfahrung vieler Gaste.

Das Herbeck ist bekannt fur seinen exzellenten Service. Das
Personal ist nicht nur freundlich und hilfsbereit, sondern glanzt
auch durch Aufmerksamkeit. Denkt man an die liebevoll
zubereiteten Gerichte und den einladenden Service, kann man
verstehen, warum das Restaurant im lokalen gastronomischen
Angebot hoch im Kurs steht.

Ein Ort zum Verweilen

Die Offnungszeiten sind von Montag bis Freitag, wo Gaste von
11:30 bis 15:00 Uhr und von 17:30 bis 22:30 Uhr genussvoll
schlemmen konnen. An den Wochenenden bleibt das Herbeck
geschlossen. Auch wenn kein Lieferdienst angeboten wird, bietet
das Restaurant die Moglichkeit, im Freien Platz zu nehmen und
die ruhige Umgebung zu geniellen. Das Herbeck ist zudem
barrierefrei und damit fur alle zuganglich.

Die Wiener Kuche hat eine lange Tradition, und das Herbeck
Neue Gastwirtschaft fugt eine stilvolle Seite zu diesem Erbe
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hinzu. Wie viele andere ausgezeichnete Lokale in Wien, darunter
auch die renommierten Restaurants wie Figimuller und
Plachutta, tragt das Herbeck dazu bei, die kulinarischen
Besonderheiten der Stadt lebendig zu halten. Es ist ein echter
kulinarischer Kraftplatz in Wien Wahring und eine
empfehlenswerte Adresse fur alle, die die Vielfalt der Wiener
Kliche in einem ansprechenden Ambiente erleben mochten.
Kontaktieren kann man das Herbeck ganz einfach per E-Mail
unter office@herbeck.wien oder telefonisch unter
+4314703757.

Details

Oort Scheibenbergstralse 11, 1180 Wien,
Osterreich
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