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Neapolitanisches Streetfood: 
Diego&#039;s  begeistert Wien im

Neubau!
Diego’s, ein neapolitanisches Streetfood-Lokal, eröffnet
Ende Mai 2025 in der Westbahnstraße, Wien, und bietet

authentische Gerichte.

Westbahnstraße 21, 1070 Wien, Österreich - In Wien tut
sich was: Ende Mai 2025 hat den Nischenmarkt für
authentisches neapolitanisches Streetfood das neue Lokal 
Diego’s in der Westbahnstraße 21 im 7. Bezirk bereichert. Die
Betreiber, Davide de Luca und seine Frau Katia Rellino, die
bereits mit der Pizzeria I Terroni in der Nähe vertreten sind,
haben damit ein Stück Heimat nach Wien gebracht.

Der Name des Lokals ist keine bloße Wahl – er ehrt nicht nur
ihren Sohn Diego, sondern zollt auch dem legendären Diego
Maradona Respekt, der in Neapel wie ein Gott verehrt wird. Die

https://www.gastro.news/magazin/neues-streetfood-lokal-diegos-in-wien/


Einrichtung des Lokals spricht eine klare Sprache: Trikots und
Fanartikel zeugen von der tiefen Verbundenheit zu ihrer Heimat.

Ein Fest für die Sinne

Die Speisekarte von Diego’s ist ein wahres Schlaraffenland für
Liebhaber der italienischen Küche. Sie basiert auf traditionellen
Familienrezepten, die über Generationen weitergegeben
wurden. Alles, von den tiefgebackenen Arancini über die 
Crocchè bis hin zu Frittatina di pasta, wird frisch und mit
Zutaten aus Italien zubereitet. Das Team setzt dabei auf Qualität
und Schnelligkeit, sodass die Gäste die Speisen schnell
mitnehmen können, ideal für den hektischen Alltag in der Stadt.

Besonders überzeugend sind die Klassiker, die auf der Karte
stehen: Die köstlichen Panini mit Salsiccia und Oktopus
sowie die berühmte Pizza Portafoglio sind bereits beliebte
Highlights. Das Angebot wird durch süße Leckereien wie 
Cannoli und Cornetti abgerundet, die ein Stück italienische
Süßigkeit nach Wien bringen.

Gemeinsam stark – ein Familienbetrieb

Diego’s ist nicht nur ein neues Restaurant; es ist ein
Familienbetrieb im besten Sinne. Davide de Luca, der aus einer
gastronomischen Familie in Neapel stammt, hat zusammen mit
seiner Frau ein kleines, aber feines Team zusammengestellt, das
den Gästen eine familiäre Atmosphäre bietet. Mit viel
Engagement und Herzblut arbeiten sie daran, den echten
neapolitanischen Geschmack nach Wien zu bringen und sehen
einen klaren Bedarf an solch einer gastronomischen Oase in der
Hauptstadt.

Die Öffnungszeiten sind praktisch: Montag bis Freitag zwischen
7:00 und 23:00 Uhr, am Samstag bis 23:30 Uhr. So haben nicht
nur Touristen, sondern auch Einheimische die Möglichkeit, die
authentischen Gerichte zu genießen. Der Standort in der
Westbahnstraße könnte dabei nicht idealer sein, um sowohl die



Straßenbevölkerung als auch vorbeikommende Touristen
anzusprechen.

Die Betreiber träumen jedoch nicht nur von ihrem aktuellen
Erfolg. Es gibt bereits Überlegungen, Diego’s auch in anderen
Bezirken zu etablieren, um noch mehr Wiener und Wienerinnen
mit ihrem Angebot zu erfreuen. Wie die Gastronomie-Landschaft
in Wien sich entwickelt, bleibt abzuwarten, aber eines ist sicher:
Das neapolitanische Streetfood von Diego’s hat einen wichtigen
Platz in der hiesigen Esskultur gefunden.

Wenn Sie also auf der Suche nach echtem italienischen
Geschmack sind, müssen Sie unbedingt bei Diego’s
vorbeischauen – ein Besuch, der sich wahrlich lohnt! Weitere
Informationen finden Sie auf Mein Bezirk oder durch einen
Blick auf die Empfehlung von 1000 Things.

Details
Ort Westbahnstraße 21, 1070 Wien, Österreich
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Besuchen Sie uns auf: aktuelle-nachrichten.at
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